Unsere Empfehlungen fiir Sie

Honnefer Kartoffelsuppe % wie in alten Zeiten!
mit Lauch, Zwiebeln, Speck und Sahne. 6,90

Eingelegte Heringsfilets <)
2 Filets in hausgemachter Sauce mit Zwiebeln, Apfeln und Gurken.
Dazu reichen wir Salzkartoffeln. 14,80

Haxenfleisch-Pfanne ?
Saftiges Haxenfleisch frisch und regional aus der Eifler, auf angebriuntem
Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln. Dazu leckere Bratkartoffeln. 20,20

Rommersdorfer Toast »¢/b

Neben einem knackigen Salat werden 2 Stiickchen Héinchenbrust auf Toast angerichtet.

Diese werden mit Ananasscheiben belegt und mit Gouda iiberbacken.

Ein Tupfer Hollandaise und Preiselbeeren runden das Gericht perfekt ab. 19,20

Maultaschen 9
Gefiillt mit Spinat und Kriuterfrischkise auf einer leicht pikanten Paprikasauce.
Dazu servieren wir Salzkartoffeln. 16,60

Blumenkohl "Fldmisch"
knackig gekochte Blumenkohlrdschen auf Kochschinken mit Sauce Hollandaise werden

mit Gouda iiberbacken und mit Salzkartoffeln serviert. 17,90
Wer den Blumenkohl weicher gekocht vorzieht, kann das sehr gerne
bei der Bedienung dufiern.

Zander mit Limetten-Chili-Hollandaise
Dazu reichen wir Kartoffelkroketten und Broccoli. 26,90

Allgduer -Lendchen Topf ?

Gegrillte Schweinemedaillons auf Allgiuer Kisespitzle in
Champignonrahm-Sauce. Dazu servieren wir einen gemischten Salat. 23,80

Kross gebratenes Hihnchenbrustfilet )
Auf Paprikasauce mit Kartoffelkroketten und Salat. 19,20
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Alle Preise in Euro

1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pékelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstirker, 5) mit Stiffungsmittel,
6) mit Phosphat, 7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) mit Konservierungsstoff
Allergene: a) Ei, b) Erdniissen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere




