
1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pökelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) mit Süßungsmittel, 
6) mit Phosphat, 7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) mit Konservierungsstoff  
Allergene: a) Ei, b) Erdnüssen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere  

 
 

Schlemmereien  
für Genießer 

 
 

 
 
Überbackenes Bratkartoffel-Pfännchen 2,f) 9,80  
Knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln werden mit feingeriebenem  
Gouda überbacken- klein aber oho.  
Dazu empfehlen wir einen Beilagensalat  
 
Frankfurter Grüne Sauce f)  10,60 
Hausgemacht, mit 2 hartgekochten Bio-Eiern und Kartoffeldrillinge. 
 

Kross gebratenes Hähnchenbrustfilet f) 19,20 
Auf Paprikasauce mit Kroketten und Salat.   
 

Aus Garten und Stall 18,80 
Bunter Salatteller von frischen Salaten der Saison in Joghurt-Sauerrahmdressing  
(hausgemacht und ohne Konservierungsstoffe) obenauf scharf angebratene Putenbruststreifen. 
Auf Wunsch servieren wir unser selbstgebackenes geröstetes Brot.  

 
Schnitzel von der Pute a,e) ca. 200g 19,80 
Handpaniertes Schnitzel mit Sauce Hollandaise und Pommes frites. 
Dazu servieren wir einen Salat.  

   
Rheinischer Sauerbraten vom Rind,  19,80 
in Rosinen-Mandel-Sauce mit Kartoffelklößen und Apfelkompott. 
 
Paprikaschnitzel a,e,f) ca. 100g    ca. 200g  
Handpaniertes Schnitzel mit Paprikarahmsauce und Kroketten.  14,70           18,80 

 
Zanderfilet mit Frankfurter Grüner Sauce f,a,2) 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit hausgemachter Frankfurter Grünen Sauce. 
Dazu servieren wir Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und einen Salat.  26,60 

 
 

  
 Alle Preise in Euro 


